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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer under produktion, herunder opbevaringstemperatur,
tildækning og adskillelse samt faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder. Ingen anmærkninger. Virksomheden har
mundtligt redegjort for procedurer ved varemodtagelse.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken med
udstyr og inventar. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken med udstyr og inventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation af temperaturer ved varemodtagelse og
opbevaring, opvarmning fra sidste kontrolbesøg til d.d. Ingen
anmærkninger. Virksomheden har ikke dokumenteret
temperaturer ved varemodtagelse ud fra de fastsatte
frekvenser. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om regler for dokumentation af de kritiske
kontrolpunkter. Under kontrolbesøget ændrer virksomheden
procedurer, der sikret at dokumentationen udføres
fremadrettet.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


