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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring af fødevarer med -og uden
køl samt mulighed for aflåsning af skabe/køleskabe, faciliteter
til hygiejnisk håndvask, gennemgået procedurer for brug af
forklæde ved arbejde i køkkenet og måling af
centrum-temperatur ved opvarmning/tilberedning.
Vejledt konkret om kulinarisk luning og varmbehandling til over
75 grader C.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med overflader og
udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende udstyr til
temperaturovervågning er kontrolleret uden anmærkninger:
Indstikstermometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: dokumentation for udført kontrol af:
varemodtagelse, køleopbevaring og opvarmning, for 2018,
dokumentation for 2017 opbevares i virksomheden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Ansatte der tilvirker fødevarer er
behørigt instrueret i håndtering af fødevarer, ok.


