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Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Gulv, væg, hylder og køleskab i depotrum og Gulv, væg,
skabe, borde i køkken. Ingen anmærkninger. Begyndende revne
i gummiliste i køleskabslåge i køkken. Virksomheden oplyser de
har fået et nyt køleskab siden sidste kontrol og Pedellen vil
blive sat på opgaven.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Set
dokumentation for opbevaringstemperaturer i køle og frost
enheder i køkken og depotrum, opvarmningstemperaturer og
varemodtagelse for perioden sidste kontrol til dags dato. uden
anmærkninger. Følgende er konstateret: der er dokumenteret
en opvarmningstemperatur på 72 grader en gang og en
modtage temperatur på 8 - 10 grader en gang. Forholdet
vurderes bagatelagtigt da det er en gang der er dokumenteret
en temperatur afvigelse og ved de 72 grader ved opvarmning
er der skrevet nej ved ok. Vejledt konkret om
løsningsmuligheder for ændring af procedurer ved
dokumentation af opvarmningstemperaturen og
varemodtagelsen når der er observeret en fejl, så det
efterfølgende tiltag skrives på dokumentations sedlen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret:
Ophængning af kontrolrapport i køkkenet. uden anmærkninger.
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Følgende er konstateret: Der hænger ikke en kontrolrapport ved indgangspartiet den sorte dør indtil afdelingen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse da virksomheden
har en synlig ophængt kontrolrapport i køkkenet. Vejledt generelt om reglen: at kontrolrapporten skal placeres
således at den til stadighed er let synlig og læsbar for forbrugeren, inden disse betræder virksomhedens
forretningsområde.


