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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed
og registrering fx ved import og samhandel samt væsentligt
ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i køle- og
frysemøbler samt adskillelse og tildækning af fødevarer i
samme. Gennemgået virksomhedens procedurer for styring og
håndtering af ferske hakkebøffer til burgere. Der forefindes
sæbe og engangsaftørring ved håndvaske.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Den generelle vedligeholdelse af lokaler og inventar i
køkken og pizzeria. Kontrolleret: Kanter på laminatborde.
Følgende er konstateret: Der mangler enkelte kanter på hylder
og borde i virksomheden og det fremstår derfor med rå træ i
disse områder. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om løsningsmuligheder og regler for overflader i
fødevare- virksomheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens egenkontrolprogram og
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udført kontrol af varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling siden opstart. Virksomheden mangler
risikoanalyse. Denne udarbejdes med det samme.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket. På tilsynet var gamler ejer på besøg og tilkendegav overførsel af kontrolhistorikken
til den nye ejer.


