
Lemvig Sygehus, á la

carte-køkken

 

Østergade 30

7620  Lemvig

29190925

0
02-03-2018 1
15-09-2016

1
20-10-2015

1
21-10-2014

1
1  
 
 

1  
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret temperature i
køleskabe og fryser i køkken samt lillekøleskab i buffetområde.
Ingen anmærkninger. Kontrolleret temperatur i varmeskab
samt procedure for opvarmning og varmholdelse af fødevarer
fra ekstern køkken. Ingen anmærkninger. Kontrolleret
virksomhedens procedure for håndtering af færdigretter, der
sendes frosne med patienter hjem, herunder at der er
påskrevet opvarmningstemperature. generelt vejledt om
løsningsmulighed der sikre at patienter, ved hvordan
opvarmningen skal foregå, fx. "kun i mikroovn". Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomhedens
egenkontrolprogram er dækkende for aktiviteterne. Ingen
anmærkninger. Stikprøvevis kontrolleret dokumentation for
udført egenkontrol for perioden 2018 for
opvarmningstemperature, varemodtagelse samt
opbevaringstemperature i køleskabe og frysere. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: 'kontrolleret at virksomhedens registrering
svareoverens med de faktiske aktiviteter. Ingen anmærkninger.


