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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
varemodtagelse herunder evt. temperaturkontrol.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret om
der er tilstrækkelige med vaske.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaringg,
adskillelse og temperaturmåling af fødevarer. Sæbe og papir
ved håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: Virksomheden har en
rengøringsplan/arbejdsgange for hele virksomheden:
Rengøring af tilvirkningsområdet, opvaskeområdet,
køle/fryseskabe og køkkenmaskiner.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: tilvirkningslokalet, opvaskelokalet og grøntområdet,
ingen anmærkninger.
Følgende udstyr til temperaturovervågning er kontrolleret uden
anmærkninger: Fremvist brugebare termometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Fremvist egenkontrol på varemodtagelse,
temperaturmåling af kølevarer og temperaturmåling af op og
nedkøling af varmeholdige fødevarer fra oktober 2017 og frem
til d.d.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger


