Kontrolrapport

Virksomhed Autismecenter Storstrgm

Adresse Grimstrupvej 101D

Postnr/By 4700 Naestved

Denne kontrol, dato

07-03-2018

Tidligere kontrol
Dato 09-02-2018

CVR-nr. 29189676
Godkendelser m.v. @
Hygiejne: Handtering af fodevarer 1
Renggring 1 Dato
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggarelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne 1
Maarkning og information

Godkendelser m.v. 1
Seerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Tilsynsfarendes bemaerkninger side 1 af 2
| forbindelse med udvidet fgrstegangskontrol er virksomheden

blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,

krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,

tilberedning af seerlige ravarer, personlig hygiejne, uddannelse,

skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx pa hjemmeside,

menukort og registrering fx ved import og samhandel, gkologi

samt vaesentligt eendrede aktiviteter.

Hygiejne: Handtering af fadevarer: Kontrolleret virksomhedens

handtering af fgdevarer herunder opbevaring inkl. afdekning

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmeaerkninger

2 (© Indskarpelse

3 O

4 @ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Pabud eller forbud

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

og temperaturer for fgdevarer pa kgl. Ingen anmaerkninger.

Kontrolleret procedurer og adfeerd vedrgrende personlig

hygiejne herunder viden om forholdsregler ved sygdom eller

baerere af sygdom blandt kgkkenpersonalet samt hygiejniske

handvaskeprocedurer. Ingen anmarkninger. Kontrolleret

vaskforhold i kgkkenerne herunder adgang til hygiejnisk

handvask. Fglgende er konstateret: | kpkkenet, hvor det varme

maltid dagligt produceres, var der en dobbeltvask med et

armatur, der blev anvendt bade som skyllevask til fadevarer og

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinzer kontrol [] Kontrolkampagne

[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol

[] Anden kontrol

udstyr, samt til vask af heender. Virksomheden havde mulighed

for at flytte produktionen over til et anretter kpkken, der er

forsynet med 2 adskilte vaske, hvoraf en kan indrettes til

handvask. Forholdet vurderes under de foreliggende

omstaendigheder som en bagatelagtig overtraedelse. Vejledt
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

generelt om regler for adgang til hygiejnisk vask af heender samt vejledt konkret om mulig Igsning med at

benytte andet kgkken. Kontrolleret om de anvendte desinfektionsmidler er godkendte. Fglgende er konstateret:

Virksomheden anvender 2 midler i kpkkenet: et flydende og et pa en serviet uden at det fremgar pa

maerkningen om midlerne er godkendte af myndigheden. Forholdet vurderes under de foreliggende

omstaendigheder som en bagatelagtig overtraedelse. Vejledt generelt om regler for brug af desinfektionsmidler.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggringsstandarden generelt i kgkkenerne med szerlig fokus pa kgleskabe og

arbejdsomrader og vaske. Ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkning: Skadedyrssikring af fglgende lokaler: 4
kskkener samt lokale (skur i gar) hvori der er placeret kpleskabe og frysere. Dgr til skur lukkede ikke helt teet

forneden. Skruret fremstod i gvrigt teet og uden lysindfald. Forholdet vurderes under de foreliggende

omsteendigheder som en bagatelagtig overtraedelse, idet der ikke var tegn pa skadedyr i lokalet. Vejledt konkret

om metode til sikring med indtreengen af skadedyr fx ved at saette en liste op og fylde revner med et hardt

materiale.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse,

herunder HACCP-plan samt gennemgaet beskrivelser og set at der fgres dokumentation i forhold hertil for

felgende omrader: modtagelse, opbevaring samt varmebehandling og nedkegling.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Vejledt op regler for ophaengning og offentligggrelse af kontrolrapporter.
Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger. Ansatte der tilvirker fgdevarer er behgrigt
instrueret i handtering af fgdevare.

Godkendelser m.v.: Fulgt op pa indskeerpelse fra forrige kontrolbes@g. Forholdet er bragt i orden.

Kontrolleret at virksomhedens registrering i forhold til virksomhedens aktiviteter. Ingen anmaerkninger.
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