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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejnisk
opbevaring af fødevarer samt opbevaringstemperatur. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionslokaler, opvaskelokale, køleskabe og
produktionsinventar. OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: produktionsinventar og køkken. OK
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for udført egenkontrol med varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, varmebehandling for januar og februar
2018 samt oktober 2017. OK
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er
kontrolleret: genbrugspande samt box anvendt til nedkøling af
fødevarer.


