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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
varemodtagelse herunder evt. temperaturkontrol, opbevaring
og opvarmning og nedkølning, stikvis temperaturer på køl,
procedurer vedr. adskillelse under lagring og produktion samt
håndvaskefaciliteter.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
opvaskemaskine. Ok
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold - herunder
skadedyrssikring. Ok
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Risikoanalyse, egenkontrolprogram og
dokumentation vedr. alle kritiske kontrolpunkter fra sidste
kontrol til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Faglig uddannelse af fast køkkenpersonale samt
hygiejneinstruktion af afdelingspersonle som tilvirker fødevarer
i weekender og ved fravær i køkkenet.


