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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaring, adskillelse og tildækning af fødevarer på køl og
frost herunder også temperaturkontrol, procedure for
varemodtagelse og servering af varm mad, herunder også
temperaturkontrol. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret hygiejniske håndvaskefaciliteter. Følgende er
konstateret: Der er ikke en separat håndvask til vask af hænder.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da virksomheden vil få en
installeret snarest.
Vejledt generelt om tilstrækkelig vaskefaciliteter i form af
separat vask til vask af hænder, opvaskevask samt evt.
produktionsvask ved ændring af aktiviteter, med mindre der
produceres tidsadskilt.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
køkken og lager herunder opvaskeområdet inkl. bord,
indvendig rengøring af opvaskemaskine, åbne skabe i køkkenet
med service, køleskab inkl. hylder, bund og gummilister, vægge
og gulve. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende udstyr til
temperaturovervågning er kontrolleret indstikstermometer til
måling af kernetemperatur. Ingen anmærkninger.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Stikprøvevis dokumentation af egenkontrol for
områderne varemodtagelse af køle-, frost- samt varmemad og opbevaring siden februar 2016 til dags dato.
Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret: Ophængning af kontrolrapport. Ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis holdbarhedsmærkning af smelteost, flødeskum (pisket),
mayonnaise, syltede rødbeder og jordbær marmelade. Ingen anmærkninger.


