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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer på køl og frost. Redegjort for håndtering af
returemballager og kasser samt transport af fisk til og fra
rygeovn udendørs. Følgende er konstateret: I frostrum står
hjemmelavet is som er under indfrysning uden tildækning.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
tildækning af fødevarer. Målt temperatur i køleskab i butik med
fersk fisk til -0,5 grader.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, kælder, butik og opvaskeafdeling.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret uden anmærkninger:
Generelt vedligeholdelsesniveau på inventar, gulv og vægge i
køkken, kælder og butik.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for udført kontrol med
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling, nedkøling og
indfrysning af fisk for perioden marts 2017 til d.d. Vejledt om
opdatering af egenkontrolprogram evt. eksempel fra
Fødevarestyrelsens hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens
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færdigpakkede fødevarer (pålægspølser) er mærket med en korrekt og læsbar ingrediensliste - OK. Følgende er
konstateret: Enkelte produkter mangler fremhævelse af allergener. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om fremskaffelse af ingrediensliste fra
leverandør herfor.


