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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret adgang til
hygiejnisk vask af hænder i køkkenet, opbevaring og håndtering
af fødevarer, herunder opbevaring på køl og frost samt
procedurer for håndtering af varme og kolde retter på buffet
med opfyldning, brug af passende størrelse ta'ting og tid. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret abejdsgange for rengøring af
følgende lokaler/udstyr: Køkken og opvaskeområde. Ingen
anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret indretningen af
lokalerne med flow, samt vedligehold af fx håndværktøj. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse, herunder HACCP-plan i forhold til aktiviteter,
gennemgået CCP for varmebehandling af fødevarer inkl.
temperaturerkrav. Ingen anmærkninger. Vejledt konkret om
tilføjelse til risikoanalyse i tilfælde af ny aktivitet fx
langtidsstegning af kød ved temperaturer under 75 gr.C.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport ved begge
indgange.
Emballage m.v.: Kontrolleret anvendelse af
fødevarekontaktmaterialer (plastposer, -film) som tilsigtet af
producenten. Ingen anmærkninger.


