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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer i køl/frys, procedurer for adskillelse
af varm og kold køkkenproduktion, hygiejniske
håndvaskefaciliteter i køkken og personaletoilet, virksomheden
oplyste om procedurer for transport af fødevarer mellem 2
afdelinger, samt om opvarmning og måling af
centrumtemperatur i varm mad, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken, samt
grøntrum og lille og stort lagerrum, og personalefaciliteter,
ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse i
køkken, samt grøntrum og lille og stort lagerrum, og
personalefaciliteter, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
udført egenkontrol i perioden december 2017 til d.d. på
varemodtagelse, varmebehandling og
opbevaringstemperaturer, virksomhedens digitale
egenkontrolprogram er baseret på risikoanalyse, ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
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instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Kontrolleret procedurer for styring af sporbarhed fra andre detailvirksomheder,
virksomheden oplyste om indkøb via konto fra faste virksomheder, ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg, cvr-nr. og risikoaktiviteter. Ingen anmærkninger.


