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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at der er
forhold til hygiejnisk vask af hænder, opbevaringstemperatur i
køleskabe,ok.
Kontrolleret procedurer og adfærd vedrørende personlig
hygiejne.
Følgende kontrolemner er kontrolleret: Forholdsregler ved
sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold samt
opbevaring af private genstande. Ok.
Følgende er konstateret: medarbejdere som har både pleje
opgaver og opgaver i køkkenet anvender ikke forklæde eller
anden for for køkken arbejsbeklædning ved køkkenopgaver.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om mulige løsninger.
Drøftet virksomhedens procedurer når de nedfryser kølet mad
til senere genopvarmning.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkkenet
herunder køleskabe og borde,ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Stikprøvevis kontrolleret
vedligeholdelse af inventar i køkkenet,ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, for perspnlig
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hygiejne. Set dokumentation af genopvarmning og opbevaringstemperarur for de seneste 3. mdr,ok. Vejledt om
at fødevarestyrelsens nyeste egenkontrolprogram kan findes på www.fvst.dk.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger


