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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Foretaget
temperaturkontrol i køleenheder med æg, kager indeholdende
creme og flødeskum, pølser, bacon, mælk og stegt
kyllingebryst, samt kontrolleret om håndvask er forsynet med
sæbe og engangshåndklæder. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret opbevaring af fødevarer på lager. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret produktions flow i bageriet, samt
adskillelse mellem råvarer og færdigvarer. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret råvarer til romkugler/studenterbrød. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Kontrolleret hygiejnen
i bageriet, herunder gulv, vægge og loft, samt fedtfilter i
emfang, røremaskine, rullebord, arbejdsbord, køle- og
fryseenheder, opvaskeområdet, opvaskemaskine, lager og
personaletoilettet. Ingen anmærkninger. Kontrolleret rengøring
af affaldsområder og at container er sikret mod skadedyr. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: bageriet,
lager og varemodtagelse.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrolprogram, gennemførelse af
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egenkontrolprocedurer og registrering af egenkontrollens resultater. Følgende emner er kontrolleret:
Varemodtagelse, opbevaringstemperatur, produktionskontrol af fødevarer, herunder opvarmning af pølsehorn.
For periode 31.1 til 1.3.2018. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens information til kunder om indhold af allergene
ingredienser. Virksomheden har lavet en oversigt over alle menuer med angivelse af hvilke allergene
ingredienser der er i de enkelte retter. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg: Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre


