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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, temperatur i køl
og frost samt at der er sæbe og papirhåndklæder ved
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken og salgsområde, herunder område med
salatbar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken og salgsområde, herunder at der
forefindes et brugbart indstiktermometer. Vejledt
virksomheden konkret om opsættelse af insektnet ved vindue.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for temperaturmåling ved
varemodtagelse, opbevaring på køl og frys samt opvarmning og
nedkøling i perioden september 2017 og til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende: Mærkning af
allergene ingredienser. Skriftlig information ved salgsområde
om at information om allergene ingredienser kan fås ved
henvendelse til personalet. Ingen anmærkninger.


