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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering og
opbevaring af smørrebrød fremstillet i afdelingen. OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken og
grovkøkken, herunder rengøring af emfang, ovn og køle- og
frostskabe. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
ovenstående lokaler samt udstyr og inventar i disse. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation for
opbevaring, varemodtagelse samt opvarmning og nedkøling for
perioden fra sidste tilsyn til d.d. OK. Set afdelingens skriftlige
risikoanalyse. OK. Der anvendes Fødevarestyrelsens skabelon,
vejledt om at denne skal suppleres med yderligere blanketter
så alle aktiviteter er omfattet.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Stikprøvevis kontrolleret
holdbarhedsmærkning på fødevarer på køl og frost. OK.


