Kontrolrapport

Virksomhed Zldrecenter Nygards Plads

©]

Denne kontrol, dato

Afdeling 3, 3. sal 19-03-2018 @
Adresse Nygards Plads 30
Postnr/By 2605 Brgndby Tidligere kontrol
CVRnr. 65113015 Dato 10-04-2017 @
Hygiejne: Handtering af fodevarer 1 @
Rengering 1 Dato 06-08-2015
Vedligeholdelse 1 @
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggerelse af kontrolrapport 1 Tilsynsferendes bemaerkninger side 1 af 1
Uddannelse i hygiejne 1 Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

Maarkning og information
Godkendelser m.v.

Seerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

uden anmaerkninger: Opbevaringstemperatur i kglenhed,

adskillelse og opbevaring af fégdevarer samt vaske og

handvaskeforhold. Gennemgaet procedure for handtering af

grent som skyldes i centralkgkken og leveres til afd kgkken.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: renggringaf afd. kekken med inventar

koleskab/komfur. Fglgende er konstateret: Der var lidt stgv pa

toppen af emhaette og lidt belaegninger i kanter pa

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmeaerkninger

2 (© Indskarpelse

3 O

4 @ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Pabud eller forbud

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

opvaskemaskinen. Forholdet vurderes som en bagatelagtig

overtredelse. Vejledt om passende renggrings frekvens.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Set dokumentation for opbevaringstemperatur

og opvarmning fra august 2017 til d.d. Der var enkelte

registreringer som ikke var var foretaget i november 2017 p.g.a

"travlhed". Forholdet vurderes under de foreliggende

omstaendigheder som en bagatelagtig overtraedelse. Vejledt

konkret om overholdelse af egen fastsatte frekvens og at

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinzer kontrol [X] Kontrolkampagne

[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol

[] Anden kontrol

temperature skal kontrolleres og dokumenteres ogsa i tilfeelde
af travlhed.

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Ansat er uddannet i kontrol CCPér og har

GAGér og kan fyldest redeggre for disse.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 Q0 « wwwifvst.dk

45 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



