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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret stikprøvevis
opbevaringstemperatur i køle og frostenheder samt salatbar,
kontrolleret opbevaring og adskillelse af fødevarer med og
uden køl, kontrolleret håndvaskefaciliteter i køkken og på
personaletoilet samt anvendelse og adskillelse af 2
produktionsvaske i køkkenet. Ingen anmærkning
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af kunde og
diskområde. Ingen anmærkning
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret at virksomheden har et
funktionsdygtigt indstiks- termometer. Ingen anmærkning
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret stikprøvevis
dokumentation for udført egenkontrol for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, varmbehandling og varmholdelse fra
januar 2018 til d.d. Ingen anmærkning
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden skilter
med at forbruger kan få oplysninger om allergene ingredienser
ved henvendelse til personalet. Ingen anmærkning


