
Tiger kantine, dele køkken
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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret temperaturer
og adskillelse i køleskab, faciliterer til hygiejnisk vask af hænder
i forbindelse med udportionering samt mundtlige procedurer
for håndtering af buffet og brug af lange tænger, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af varmt køkken og
severingslokale uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden har et
egenkontrolprogram indeholdende risikoanalyse som er
samkørt med produktionskøkken, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket. Konkret vejledt om ophængning af
kontrolrapport ved frokostservering i anden registreret
fødevarevirksomhed.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden skilter
med at oplysning om allergene ingredienser kan fås på
forespørgsel, ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens cvr.nr uden
anmærkninger.


