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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: kontrolleret: Adskillelse,
tildækning og opbevaringstemperaturer i køle og frost enheder,
Hygiejniske faciliteter til vask og tørring af hænder i køkken og
på personale toilet. Virksomheden oplyser at det er nye
elektronisk overvåget køle og fryse rum. Enkelte kasser med
depotvarer stod på gulvet under tilsynet. vejledt om
løsningsmuligheder for opbevaring af depotvarer væk fra gulv.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Dokumentation af
opvarmning, nedkøling og opbevaringstemperatur i køle og
frost rum. Følgende er konstateret: Der mangler
dokumentation 2 gange for opvarmning, nedkøling og
opbevaringstemperaturer. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om at følge egne fastsatte
frekvenser for dokumentation.
Set dokumentation for varemodtagelses temperatur på
strimmel fra vare leverandør. ok. Vejledt om at dokumenterer
kontrolleret dato/mærkning/emballage på dokumentation
skema.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
holdbarhedsmærkning af kolonialvarer, ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om kravet til datomærkning af fødevarer som
hældes over i anden beholder.


