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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og adskillelse i
køle- og fryseindretninger, opbevaring af ikke kølepligtige
fødevarer samt faciliteter til hygiejnisk håndvask. Konkret
vejledt om net for åbne vinduer i produktionsområder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køle- og fryseindretninger, koldt- og varmt
køkken , smørrebrødsstue, udleveringsområde, personaletoilet,
opvaskeområde samt opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Hele, glatte vaskbare flader.
Kontrolleret: Loft. Følgende er konstateret: Der er i enkelte
områder anvendt loftplader med huller. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan om Fødevarekontaktmaterialer.
Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden anmærkninger:
Dokumentation for gennemført egenkontrol af
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning,
varmholdelse, nedkøling og skyllevandstemperatur fra
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september 2017 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Film, stanniol og plastbøtter.


