
Østerbycentret

 

Solsikken

Ribegade 223

6700  Esbjerg

29189803

04-04-2018 1
01-05-2017

1
04-08-2016

1
23-06-2016

2Hygiejne: Håndtering af fødevarer

1  
1  
 
1  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for modtagelse af varm og
kold mad fra produktionskøkken. Set opbevaring af fødevarer
på køl samt frostopbevaring i kælderen.
Procedurer for fremstilling af fødevarer med beboere samt
nedkøling af disse. Virksomheden oplyser, at dette kun sker
lejlighedsvist - ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: Køkkenområde samt
køle- og fryseskab.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
opvarmning samt modtagelse af varmholdt mad for perioden
2017.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg:
Ingen anmærkninger.


