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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur og tildækning i
køle- og frostenheder samt sæbe og engangsaftørring ved
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring i produktionsområder, opvask, køle-
og frostrum, lager samt ved buffetområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende:
Produktionsområder, opvask, lager, køle- og frostrum samt
tætslutning af port og døre. Produre for temperaturmåling
samt kalibrering af følere.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set stikprøvevis dokumentation for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling i 2018.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Diverse køle- og tørvarer samt fisk, set faktura.
Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Anvendt emballage er egnet til opbevaring af fødevarer
herunder plastposer og plastbeholdere.


