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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskilles af fødevarer i køle
enheder, herunder temperatuer i disse. Vejledt om at holde dør
til forrum til personale toiletter lukket samt opbevarer
brødkurve m.m. i andet lokale end forrum/gangareal.
Kontrolleret procedurer for nedkøling herunder korrekt brug af
termometer. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktbærende overflader, stegesektion og
kølerum.
Vejledt om frekvens af renholdelse af loftplader for støv m.v.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende: At rørføringer er
tætsluttende samt at døre er tætsluttende i produktions
lokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set elektronisk dokumentation for
modtagelses, opbevarings, tilvirknings og nedkølings
temperatuer fra januar 2018 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
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producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Opbevarings boxe.


