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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrol af procedurer for
temperaturkontrol i køle- og fryseindretninger, kontrol af
opbevaringsforhold i øvrigt og adgang til hygiejnisk håndvask
på personaletoilet og i tilvirkningslokale foretaget uden
anmærkninger. Der er adgang til regelret desinfektion mellem
arbejdsprocesser.
Hygiejne: Rengøring: Køkken, lager, tørvarelager og toilet
kontrolleret uden anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende udstyr til
temperaturovervågning er kontrolleret uden anmærkninger:
Indstikstermometer, IR-termometer og termometre i
køleindretninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Registreringer vedrørende varemodtagelse,
temperaturovervågning, opvarmning og nedkøling stikprøvevist
2018.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare. Personale afløser hinanden
ved ferier. Vejledt generelt om skriftlige procedurebeskrivelser.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er
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kontrolleret: PP bøtter, der anvendes ved nedkøling af skånekost.


