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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret adgang til
hygiejnisk vask af hænder, brug af rent og egnet arbejdstøj,
drøftet procedurer for rækkefølge af slicening af pålægstyper,
samt stikprøvevist målt at temperaturer er hygiejniske og
acceptable i køle- og frostenheder. Ok
Hygiejne: Rengøring: Kontolleret visuelt rengøringsstandard i
køkken, med fokus på lofter og overflader over
produktionsområder, samt håndtag, lister i køleborde og
undersider på arbejdsborde. Ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret stikprøvevist
dokumentationen fra 2 januar 2018 til dato, for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling. Ok
Under bagatelgrænse vurderet var der en periode på 3 uger
hvor der ikke var målt rettidigt, grundet sygdom, virksomheden
oplyser at man vil finde en fremadrettet løsning til at undgå
dette sker igen.
Mærkning og information: Kontrolleret at ibrugtagne kølevarer
ikke har overskredet holdbarhedsangivelse. Ok
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret hylder for tilstedeværelse
af tilsætningsstoffer, dette benyttes ikke. Ok


