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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejniske håndvaskeforhold med papir
og sæbe i køkkenet, opbevaring og adskillelse af kølekrævende
fødevarer herunder temperaturkontrol, samt mundtlige
procedurer for håndtering herunder tidsadskillelse mellem
produktions og opvask i køkkenet, samt mundlige procedurer
håndtering og anretning af opskæring af ost og pølser.
Virksomheden oplyser at de opskære alle pølser og oste i
køkkenet og puttes i plastbøtter som opbevares i køleskabet i
baren, og ved salg bruges der handsker og tagskeer til at
anrette med.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: Barområdet og
butik.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan for virksomhedens aktiviteter, samt
dokumentation for varetagelse og opbevaring fra
virksomhedens opstart af nye aktiviteter til dags dato. Vejledt
generelt omkring nedskrivende procedurer samt en
risikovurdering af håndteringen af opskæring og pølser og oste/
anretning i baren, herunder hvordan der sikres mod en evt.
krydssmitte når der ikke kan installeres varmt vand i
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håndvasken i baren.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår kontrolleret. Ingen anmærkninger. Virksomheden har ansøgt om
ændringer af aktiviter og har fra dags dato fået ændret brance.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Plastbøtter og film til opbevaring af fødevarer.
Ingen anmærkninger.


