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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur på 6,9 °c mellem hakket
oksekød og udskåret oksekød. Vejlede om, at temperaturen
ikke bør overstige 5,0 °c i produkterne ved afhentning på
slagteri og ved udlevering til kunderne. Virksomheden oplyser,
at der for fremtiden vil blive anvendt en køletrailer/kølebil ved
transport og udlevering af fersk kød fra ejendommen, Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af presenning og plastunderlag i
trailer samt af fødevareemballage.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden har oplyst omkring
gode arbejdsgange og egenkontrolprocedurer for afhentning
og udlevering af fødevarer i den kolde årstid. Virksomheden er
vejledt generelt om muligheden for at anvende eksempel på
egenkontrolprogram, som findes på Fødevarestyrelsens
hjemmeside.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Virksomheden har fremvist
seneste kontrolrapport, Ok.


