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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvaske i køkken og
personaletoilet-ok. Kontrolleret opbevaringstemperatur samt
hygiejnisk opbevaring i køl og frost-ok. Kontrolleret fremstilling
af sandwich-ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken,
koloniallager, personaletoilet, opvaskeafdeling herunder
drøftet frekvens for rengøring af fliser bag skyllevask, hvor
virksomhed oplyser at frekvens øges-ok
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse i
køkken-ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
perioden januar 2017 til idag for varemodtaglese,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling samt
varmholdelse af fødevarer-ok
Offentliggørelse af kontrolrapport: Er anbrat synligt-ok.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
mundtlige procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne, og det sker løbende efter
varetagelse af arbejdsområder i forbindelse med
nyansættelser/ ændringer af arbejdsopgaver. Ingen
anmærkninger.


