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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur i kølemøbler. Virksomheden
har egent termometer til temperatur kontrol. Adskillelse af
fødevarer. Set dokumentation for opbevaring på frost for april
2018.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af inventar og lokaler i produktion
samt lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Vedligeholdelse af lokaler, samt skadedyrssikring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har risikoanalyser. Set
dokumentation for varemodtagelse, opvarmning,
genopvarmning, nedkøling og opbevaring på køl for april 2108.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret medarbejdernes viden om
personlig hygiejne, herunder om smitteveje for fødevarebårne
sygdomme. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret at virksomheden har procedurer for
instruktion/uddannelse af medarbejdere i fødevarehygiejne.
Ingen anmærkninger.


