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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køl- og
fryseenheder, adskillelse, tildækning, opbevaring af ikke
kølepligtige fødevare samt faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Salgsområde med opvask, køkken, opvaskeområde samt udstyr
og inventar. Følgende er konstateret: I begge opvaskemaskiner
fremstod begge lettere snavset. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om øge rengøringsfrekvensen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionsoverfalder. Følgende er
konstateret: Alle tre gummilister i skabskøl ved komfur
fremstod lettere revnet men stadig rene. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om løsningsmuligheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set stikprøvevis dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling for perioden december 2017 til dags dato.
Følgende er konstateret: Virksomheden skriver slut temperatur
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under nedkøling på mellem 10-15°C. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse, da de stadig holder sig under de max 3 timer. Vejledt generelt om regler for
nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med at kunder
kan få oplysninger om allergener ved henvendelse hos personalet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR nr.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Hvide isbøtter, rejebøtter og hårde
firkantet plastik bøtte. Alle 3 typer FKM er påtrykt brugsanvisning og anvendes korrekt. Ingen anmærkninger


