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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer på
køl og tørvarelager, kontrolleret temperatur stikprøvevis i
køleskabe, gennemgået procedure for frokostbuffet herunder
håndtering af rester og temperatur kontrol af kolde og varme
retter samt overholdelse af 3 timers rettesnor, morgenbrød er
hygiejnisk afdækket med viskestykke, der forefindes sæbe og
engangspapir/håndtørre ved håndvask i køkken og personale
toilet, personaletoilet er aflåst, kontrolleret procedurer for
opvarmning/nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: rengøring og desinficering af pålægsmaskine,
lager samt synlige flader i køkken og buffetområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken og lager. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og set
stikprøvevis dokumentation for udført egenkontrol i perioden
januar 2018 til dags dato for varemodtagelse, opvarmning,
nedkøling og temperatur køl/frost.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Virksomheden har fravalgt at få vejledning som en del af tilbuddet om udvidet førstegangskontrol.


