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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder, opbevaring,
adskillelse og tildækning af fødevarer i køle- og fryseenheder
herunder også temperaturkontrol, procedure for udlån af
lokaler samt gennemgang heraf inden ibrugtag, opbevaring og
udlevering af arbejdstøj. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
køkken, spisesal og opvaskeområde herunder produktions- og
buffetbord, køleskab og kølerum herunder hylder, låger og
gummilister, ovn, kipsteger og kipkoger, opvaskemaskinen
indvendigt samt gulve og vægge. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
Skadedyrssikring af køkken herunder at der ikke er lysindfald
langs dør og vinduer. Ingen anmærkninger.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder i form af fx. netdør,
såfremt døren ønskes åbenstående.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Stikprøvevis dokumentation for udført egenkontrol for
områderne varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og
nedkøling siden sidste kontrol og til dags dato. Ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret:
Ophængning af kontrolrapport. Ingen anmærkninger.
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Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt instrueret i
håndtering af fødevare. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret oplysninger om allergene ingredienser. Ingen anmærkninger.
Virksomheden oplyser, at alle elever screenes, for evt. allergier og intolerancer, ved opstartssamtale samt at
køkkenpersonale der udfærdige specialkost og personale der udleverer evt. specialkost er informeret herom.


