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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i køle- og
frostenheder, opbevaring af tørvarer i butik og på lager.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Virksomheden
oplyser skeer ved tag selv slik ikke rengøres hver dag. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse da virksomheden oplyser at de
fremadrettet vil rengøre og desinficere skeerne hver aften.
Konkret vejledt om løsningsforslag til rengøring af skeer ved tag
selv slik eller evt brug af engangshandsker.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af køle- og frysemontre i butik,
brødskab og gummilister i døre på mælkekøler.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af
følgende lokaler: Butik, lager og fjernlager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for udført egenkontrol for
varemodtagelse for varemodtagelse fra september 2017 og
frem til dags dato. Set temperatur log over køleenheder for
marts 2018. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende
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information om allergene ingredienser, herunder at virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger
kan fås på forespørgsel.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk mærkning af okse/kalvekød. Følgende fødevarer er
kontrolleret uden anmærkninger: Kalveculotte, T-bone steak, ribeye og højrebsfilet.


