
Fru K

 

 

Erhvervsparken Klank 2

8464  Galten

36976403

0
20-04-2018 1
05-04-2017

1
21-10-2016

1
21-03-2016

1
1  
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse af fødevarer,
herunder temperatuer i køle/frostrum, køle enheder i
betjenings areal. Virksomheden har mundligt gennemgået
procedure for styring af holdbarhed på fersk oksekød.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Gummiliste i
køleskab i baglokale, fremtræder med mørkebelægninger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om frekvens af rengøring af gummilister.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Produktbærende
overflader, opvaskemaskine, køle/frostrum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Kølerum og frostrum. Vejledt om opsætning af
insektnet for dør i køkken samt vindue ved vask, hvis disse
ønskes åbent, for minimering af risiko for kontaminering af
fødevarer fra skadegørere.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden kan ikke få
forbindelse til elektronisk egenkontrol på kontroltidspunktet.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
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instrueret i håndtering af fødevare.


