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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret køle- og
bordkapacitet, opbevaringstemperatur i køleskabe i køkken, og
håndvaskefaciliteter, ok. Vejledt om anvendelse af papir eller
engangshåndklæde til hygiejnisk håndtørring i køkkenet og om
at altid én vask friholdes til hænder.
Hygiejne: Rengøring: Køkken med inventar og opvaskemaskine,
ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Gennemgået køkken og skabe under
vaske, også for sikring mod skadegørere, ok. Køkkenet er
nyrenoveret.
Virksomhedens egenkontrol: Set relevant risikoanalyse,
egenkontrolprogram og dokumentaiton for
temperaturkontroller med de kritiske kontrolpunkter siden
opstart, ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolinformationsblanket
kan fremvises, ok. Vejledt om link til egne kontrolresultater på
findsmiley.dk på egen hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Set relevante instruktionsplancher til de
frivillige, ok. Vejledt om regler for sikring af, at medarbejdere er
behørigt instrueret.
Godkendelser m.v.: Virksomheden er nystartet med 1-2
ugentlige madlavninger til højskolebørnene, ok.
I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
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blevet vejledt om personlig hygiejne, uddannelse og instruktion af frivillige, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.


