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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at
håndvaskefaciliteter har rindende varmt og koldt vand, samt er
forsynet med papir og sæbe. Ingen anmærkninger.
Stikprøvevis kontrolleret godkendelse af anvendt
desinfektionsmiddel. Ingen anmærkninger. Vejledt generelt
omkring regler for desinfektion. Mundtligt gennemgået
procedurer for hygiejnisk håndtering af malt forud for brygning.
Ingen anmærkning
Hygiejne: Rengøring: Stikprøvevis kontrolleret rengøring af
bryggeri. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Stikprøvevis kontrolleret
skadedyrssikring i forbindelse med opbevaring af malt. Ingen
anmærkninger. Mundtligt gennemgået virksomhedens
vedligeholdelses planer for bryggeri, overfladebehandling mv.
Ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
virksomhedens risikoanalyse i forbindelse med
varemodtagelse. Ingen anmærkninger. Vejledt omkring
udvidelse af risikoanalysen i forhold til samtlige procestrin.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
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fødevarer: Malt og humle. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår kontrolleret, herunder cvr.nr status. Ingen anmærkninger. Vejledt
generelt omkring ansøgning og registrering i forbindelse med væsentlige ændring i aktiviteter o.l.
Særlige mærkningsordninger: Vejledt generelt om regler for ansøgning forud for evt. opstart af økologisk øl
produktion.
Emballage m.v.: Vejledt generelt om krav om dokumentation for fødevarekontaktmaterialer.


