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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og håndtering af fisk i
kølerum. Faciliteter til hygiejnisk håndvask. ingen anmærkning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Adskillelse og
opbevarings temperatur.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Sluse
og kølerum samt fiskekasser. Konkret vejledning om øget
frekvens af renholdelse af is kar
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Kølerum
samt port.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret Egenkontrolprogram.
Følgende er konstateret: Der er anført 5 grader i kølerum.
Forholdet vurderes som en bagatelagtig overtrædelse. I det
virksomheden oplyser at da styres efter 2 grader fremadrettet
og at programmet straks vil blive rettet
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger. Kontrolleret
dokumentation for følgende områder opbevarings temperatur i
perioden fra januar til d.d.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Kasser med fisk opmærket med kutter nr. samt dato
og fangstområde. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger


