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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring,
adskillelse og temperaturen i køleskabet og koldbufféen.
Vriksomheden har kun enkle produkter opbevaret i køleskabet
fra dag til dag.
Følgende er konstateret: Temperaturen i chilimayonaisen var
7,4 grader.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder ved opbevaring af
fødevarer.
Mundligt gennemgået virksomhedens procedurer for
modtagelse af mad fra hovedkøkkenet. OK.
Køkkemmedarbejderne pakker varerne og transportere dem
straks over til køkkenet, hvor maden bliver serveret indenfor 3
timer. En del bliver sat på køl indtil det skal serveres. OK.
Kontrolleret procedurer og adfærd vedrørende personlig
hygiejne.
Følgende kontrolleret: hygiejniske håndvaskeprocedurer og
håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøringsniveauet i
køkkenet. OK. Endvidere kontrolleret at trasnportkasserne
fremstår rene. OK.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger for februar, marts og april:
Dokumentation for modtagekontrol og opbevaring.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Køkkenmedarbejderen er uddannet. OK.
Mærkning og information: Mundtlig gennemgået virksomhedens procedurer for oplysning om allergener til
kunderne. OK. Køkkenmedarbejderne er tilstede ved serveringen og kan oplysninger ingredienserne i de enkle
retter. OK. Mundligt gennemgået ingredienserne i dagens farsbrød. OK.
Vejledt konkret om skilt med oplysninger om at kunderne kan få oplysninger om allergener af personalet.
Vejledt om før markedsføren med spisemærke skal det anmeldelse til Fødevarestyrelsen. Hovedkøkkenet har
spisemærke.


