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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret stikprøvevis
opbevaringstemperatur i køle og frostenheder, kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder i køkken.
Ingen anmærkning. Ved tilsyn er dispenseren til papir til
aftørring af hænder tom, virksomheden fylder papir i
dispenseren under tilsynet. Ingen anmærkninger.
Virksomheden har en separat håndvask, en produktionsvask og
en skyllevask samt opvaskemaskine. Kontrolleret anvendelse af
produktion- og skyllevask. Vejledt generelt om adskillelse af
produktionsvask og skyllevask.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken herunder
borde. Ingen anmærkning
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
opvaskemaskine i køkken, samt et funktionelt termometer (IR
og indstiks) . Ingen anmærkning
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret stikprøvevis
dokumentation for udført egenkontrol for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling fra januar til
d.d. Ingen anmærkning
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Vejledt generelt om at virksomheden
har procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
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fødevarehygiejne, herunder at de personer, der håndterer fødevarer, overvåges og instrueres og/eller uddannes
i fødevarehygiejne, så det står i rimeligt forhold til det arbejde, de udfører.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis holdbarhedsmærkning af kolonialvarer. Ingen anmærkninger


