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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Temperatur i køleskab. Adskillelse ved opvask
herunder opdeling af urent og rent. Procedure for anretning og
servering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køleskab, gulv og vask fremstår, renholdt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent 60-90 % er
overholdt, herunder kontrolleret at det korrekte
sølvspisemærke er ophængt samt at økoprocenten fra kvartal
(1. kv. 2018 ), som er udregnet til 76,3 %. Mærket videreføres
fra virksomheds eget centralkøkken, som er leverandør af alle
fødevarer til afdelingskøkkenet. Ingen anmærkninger


