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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Gennemgået arbejdsgang
for kontrol med temperatur ved varemodtagelse,
opbevaringstemperatur og kontrol med nedkøling. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af kølerum,
opvaskerum, serveringsområder, fryserum og lagerlokaler. OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
bagdøre. OK
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for udført egenkontrol med varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, varmebehandling og nedkøling for
august 2017, marts-april 2018. OK
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.


