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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevarer samt
vaske og håndvaskeforhold. Gennemgået håndtering af
varmeholdte fødevare og genanvendelse af rester fra buffet. ok
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring og vedligeholdelse af
produktionskøkken med inventar, køleskabe, kølerum og lagret.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrsikring af
udendørsområde og set egnet termometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dækkende risikoanalyse,
egenkontrolprogram og dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling oktober
2017 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Særlige mærkningsordninger: Virksomheder skilter med, at
information om allergene ingredienser kan fås ved henvendelse
til personalet og de kan mundtligt redegøre for allergene
ingredienser i fødevarerne.


