
Maskinværkstedet

 

 

Havnevej 7

4300  Holbæk

27099181

0
14-05-2018 1
01-06-2017

1
28-09-2016

1
25-05-2016

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
1  
 

X X

side 1 af 2

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur i køl og frost. Adskillelse af
råvarer og spiseklare fødevarer på køl. Håndvask med sæbe og
papir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: køkken med
inventar, lager og restaurationslokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken, lager og restaurationslokale. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Stikprøvevis dokumentation for udført kontrol af
varemodtagelse, opbevaringstemperatur og
opvarmning/nedkøling for indeværende år.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Emballage m.v.: Kontrolleret anvendelse af
fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af producenten.
Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret:
Keramikskåle og fade
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke
anvendelsesanvisninger for fødevarekontaktmaterialet:
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Keramik . Dermed kan virksomheden ikke være sikker på korrekt anvendelse af fødevarekontaktmaterialet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om, at virksomheden skal sikre, at den kun anvender fødevarekontaktmaterialer til de formål,
hvortil de er tilsigtet. Dette sikres ved at være i besiddelse af og følge producentens anvendelsesanvisninger,
som medfølger produktet.


