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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
varemodtagelse og opbevaring af fødevarer inkl.
temperaturkontrol ved modtagelse af kolde og varmholdte
fødevarer og under opbevaring samt procedurer for
varmebehandling af rå kød herunder korrekt brug af
termometer. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange med frekvens for rengøring af
køkken inkl. køleskab, ovn og emfang samt depotrum i kælder
inkl. køle- og frysere.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: lagerrum i
kælder, køkken og vaskerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for udført egenkontrol i maj
2018. Vejledt generelt om regler for dokumentation ved
afvigelser, samt konkret om metode.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare, personlig hygiejne,
herunder håndvask.


