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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvaske-ok Kontrolleret
opbevaringstemperatur og hygiejnisk opbevaring af fødevarer i
køl og frost-ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken, herunder
rengøring i køleskabe og fryser samt opvaskeafdeling-ok
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse i
køkken og opvaskeafdeling-ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden har
risikoanalyse for alle virksomhedens aktiviteter på den
anshavendes telefon, og det oplyses idag, at de udskrives og
indsættes i egenkontrol. Virksomheden har udpeget relevante
CCP, hvor der er angivet frevens for kontrol og dokumentation.
Indtil nu har virksomheden kun været åben få gange fredag og
lørdag siden først i april, og jf. egenkontrol dokumenteres 1x pr.
måned, og virksomhed oplyser, at denne frekvens
overholdes-ok. det vurderes som en bagaelagtig overtrædelse,
da de har haft åbent meget få gange og kun af kort varighed
-op til 3 timer. Kontrolleret dokumentation for perioden fra
åbning 2017 til virksomheden lukkede 2017 for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur samt opvarmning og
nedkøling-ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolrapport er anbragt
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synligt ved indgang til virksomheden -ok.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden har skilt om at allergener kan oplyses ved at spørge
personalet, og idag kontrolleret allergener i sesam burgerboller, fisk, ketchup og pommesfritessovs-ok


