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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndvaske
faciliteter i køkken, opbevaringen og adskillelse af fødevarer i
køle box samt modtagelse af fødevarer uden for åbningstiden
sker hygiejnisk forsvarligt i kølebuer, opbevarings- temperatur
på køl og frost, affaldshåndtering i går areal. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
inventar og udstyr i køkken og bar. Ingen anmærkninger.
Konkret vejledt om løsningsmuligheder for glat og vaskbar
overflade enkelt steder på gulvet hvor fliser er gået i stykker
samt om skadedyrs sikring af bag dør hvis den ønskes åben,
Når øl anlæg i bagerste køkken fjernes er der vejledt om
løsningsmuligheder af hul til retur servise fra restauranten
samt hul med sodavandskasser.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret del element af
risikoanalyse omkring tilsætningsstoffer og kemiske
forureninger, samt stikprøvevis kontrolleret dokumentation fra
september til d.d. på varemodtagelse, opbevaringstemperatur
på køl og frost, opvarmning nedkøling. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
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fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger. Det foregår mundligt.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret at virksomheden ikke anvender tilsætningsstoffer. Ingen anmærkninger


