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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejniske
håndvaskeforhold i køkkenet og på personaletoilet.
Stikprøvevis kontrolleret temperatur i køle- og frostenheder.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret visuelt rengøringsstandarten
på fødevareberørende overflader. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken og personaletoilettet. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Opvarmning og kontrol af temperatur for vare
opbevaret på køl og frost fra januar 2017 til d.d.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret: Oplæring sker ved, at alle
frivillige har taget AMU-uddannelsesbeviset Almen
fødevarehygiejne.


