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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvask med sæbe og papir,
opbevaringstemperatur og adskillelse i kølerum og grøntkøler.
Kontrolleret godkendelse af desinfektionsmidler. De anvendte
desinfektionsmidler er godkendte. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kipsteger, komfur, emfang og
trekant med redskaber.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set stikprøvevis dokumentation for udført
egenkontrol for varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
opvarmning og nedkøling fra sidste tilsyn og frem til dags dato.
Generelt vejledt om at tilføje risikoanalyse for brug af egne æg i
produktionen. Generelt vejledt om at beskrive brug af
lokale/håndtering af frugt/grønt til bi- og restprodukt i
egenkontrolprogram og risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: burgerboller, øko letmælk og peberrodssalat. Ingen
anmærkninger.
Andet: Generelt vejledt om at hvis det ønskes at fodre dyr med
vegetabilsk affald (Bi- og restprodukter) skal denne aktivitet
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